
L’aveu
- W I N E  &  D I N E -



-lunch-
12.00-14.00



TONIJNTARTAAR MET AVOCADO 

SPAGHETTI PESTO BURRATA

AUBERGINESALADE

QUICHE VAN HET SEIZOEN

VENKELSALADE

TOAST PROSCIUTTO EN VIJG

FOCACCIA MET MORTADELLA EN BURRATA

SEIZOENSSOEP

-tonijntartaar met avocado, frisse 
limoen en sesam-

-spaghetti met basilicumpesto, burrata en
zongerijpte tomaten-

-geroosterde aubergine met granaatappel, 
munt en ricotta-

-huisgemaakte seizoensquiche
met een frisse salade-

-flinterdun gesneden venkel met
bloedsinaasappel, rucola en knapperige walnoten-

-krokante toast met parmaham, vijgenconfituur,
 romige geitenkaas, rucola en balsamicocrème-

-Italiaanse focaccia met fijne mortadella, romige burrata, 
geroosterde pistachenoten, rucola en olijfolie-

-huisgemaakte soep met dagverse ingrediënten-
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-dinner-
17.30-22.00



BURRATA MET GEROOSTERDE PERZIK

OESTERS VAN DE CHEF

CARPACCIO VAN RODE BIET

GEGRILDE OCTOPUS

TAGLIATA VAN ENTRECOTE

LAMSKROON MET KRUIDENKORST

RISOTTO MET BOSPADDENSTOELEN

PAPPARDELLE RAGÙ

-burrata met geroosterde perzik, pistache,
basilicum en honing-

-3 oesters geserveerd met verfijnde
garnituren van de chef-

-rode biet met geitenkaas, walnoten, rucola en
balsamico-

-octopus met saus van gegrilde paprika, 
krielaardappelen en citroenolie-

-gegrilde entrecote met rucola, parmezaan,
balsamico en krielaardappelen-

-lamskroon met een kruidenkorst, dijonmosterd, 
gegrilde groenten en krielaardappelen-

-romige risotto met bospaddenstoelen 
en Parmezaanse kaas-

-verse pappardelle met een ragu van rundvlees-

MISO GLAZED WITTE KABELJAUW

-witte kabeljauw met miso, paksoi, shiitake, sesam en yuzu-

WILDSTOOFPOTJE

-everzwijnstoofpot met gekarameliseerde perzik en puree-
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- sweets-



PANNA COTTA MET ROOD FRUIT

TARTELETTE VAN VIJG EN MASCARPONE

DAME BLANCHE

-panna cotta van vanille met een coulis van rood
fruit en verse bessen-

-krokant taartje gevuld met mascarponecrème, verse 
vijgen, honing en geroosterde walnoten-

-vanille-ijs met warme chocoladesaus met een toefje slagroom-

“GUILTY PLEASURES 
FOR LUNCH & DINNER”
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TRIO VAN HUISGEMAAKTE FRUITSORBETS

-seizoenssorbets-

12



-drinks-



D R I N K S

VODKA BELVEDÈRE
BACARDI WIT 
BACARDI 4 ANO
AMARETTO
BAILEYS
AMARO
SAMBUCA
LIMONCELLO
ZACAPA 23Y
JACK DANIELS
WHISKEY GLENMORANGIE
COGNAC HENNESY
GRAPPA

"NEVER DELAY KISSING A PRETTY GIRL OR OPENING A BOTTLE OF
WHISKEY."  -ERNEST HEMINGWAY-

€ 9,50 
€ 8,00 
€ 8,00 
€ 8,00 
€ 8,00 
€ 8,00  
€ 8,00 
€ 6,00 
€ 12,00 
€ 8,00 
€ 10,00 
€ 10,00 
€ 10,00 

APEROL SPRITZ
APEROL WITTE WIJN
LIMONCELLO SPRITZ
PORTO 
WIT/ROOD
RICARD
MARTINI
WIT/ROOD
GIN
GIN MARE 
BULLDOG

 € 10,50 
 € 8,00 
 € 10,50 
 € 6,00 
 
€ 6,00 
 
€ 6,00 
 
€ 12,00
€ 12,00

LAZY RED CHEEKS 0,0%
NOT SO PORNSTAR 
MARTINI

€ 12,00
€ 12,00

PORNSTAR MARTINI 
MOSCOW MULE
ESPRESSO MARTINI
LAZY RED CHEEKS
MOJITO
PALOMA

€ 13,00 
€ 13,00 
€ 13,00 
€ 13,00 
€ 13,00 
€ 13,00 

A P E R I T I E F D I G E S T I E F

M O C K T A I L C O C K T A I L



D R I N K S

SAN PELLEGRINO 0,50
ACQUA PANNA 0,50
COLA
COLA ZERO
SAN PELLEGRINO
LIMONATA/ARANCIATA
LIPTON ICE TEA
TONISTEINER
VRUCHTENKORF
SAN PELLEGRINO TONIC
GINGER BEER

"OBEY YOUR THIRST" 

€ 7,00 
€ 7,00 
€ 3,50 
€ 3,50 
€ 4,00 
 
€ 3,60  
€ 4,00

€ 3,50
€ 4,00

ESPRESSO 
ESPRESSO MACCHIATO
KOFFIE
DECA
CAPPUCCINO
RISTRETTO
LATTE MACCHIATO
VERSE MUNT-THEE
THEE (ASSORTIMENT)

€ 3,70 
€ 3,90 
€ 3,70
€ 3,70 
€ 4,00
€ 3,70
€ 4,20 
€ 5,00
€ 4,00

STELLA
DUVEL
KRIEK LIEFMANS
WESTMALLE TRIPEL
WESTMALLE DUBBEL
CARLSBERG 0,0
LIEFMANS 0,0

€ 3,50 
€ 4,90
€ 3,70 
€ 5,00
€ 5,00
€ 3,50
€ 3,70

PROGENIE EXTRA BRUT
TERESA RIZZI - 
PROSECCO BRUT
MOËT & CHANDON
RUINART 
BLANC DES BLANCS

€ 9,50/42,00 
€ 8,50/38,00

€ 15,00/85,00
          
€ 140,00

W A R M

B I E R B U B B E L S

K O U D



- w i n e -



W I N E S

Argentijnse witte wijn met een
mysterieuze twist. Aromatisch,

sappig en exotisch, met rijp fruit,
florale toetsen en een heerlijk

eigenzinnig karakter.

€ 9,00/48,00

CRANBROOK ESTATE
CHARDONNAY

Australische Chardonnay met een
zonnig karakter. Rijpe perzik en

citrus, een tikje romigheid en
voldoende frisheid om alles mooi in

balans te houden.

€ 7,00/37,00

WEINGUT CLAES
“TRITTENHEIMER” RIESLING

TROCKEN

Riesling van de steile hellingen
langs de Moezel. Citrus, groene
appel en die typische minerale

spanning: strak, droog en
verfrissend met een serieuze

doordrinkfactor.

€ 39,00

W I T

ALMA NEGRA BLANCO

“SOME SINS DESERVE A SECOND GLASS”

LE VIGNE DI ZAMO
“NO NAME” 2021

Elegante witte wijn van de
Friulanodruif, met aroma’s van witte

perzik, citrus en een vleugje amandel.
Rond en zacht van smaak, met een

frisse, verfijnde afdronk.

€ 50,00

MÉNAGE À TROIS “GOLD”
CHARDONNAY

Amerikaanse Chardonnay voor wie het
lekker gul mag zijn. Rijp tropisch fruit,

vanille en romige houttonen. Vol, zacht en
verleidelijk – subtiel is hier niet de

bedoeling.

€ 41,00

ANTONELLA CORDA
“VERMENTINO DI SARDEGNA"

Sardinië in je glas. Mediterrane
kruiden, citrus en sappig wit fruit

met een fijne zilte toets. Zonnig van
karakter, maar heerlijk fris.

€47,00



W I N E S

PELASSA “TUCCI” ROERO
ARNEIS

Een charmante Piëmontees met
peer, witte perzik en een
subtiele florale toets. Sappig en
zacht van aanzet, met een frisse,
licht amandelachtige finale.

€ 55,00

MAUGERI 
“ETNA BIANCO SUPERIORE"

Witte wijn van de vulkaan. Citrus,
witte bloemen en een uitgesproken

minerale, zilte toets. Strak en
energiek, maar met verrassend veel

diepgang.

€ 63,00

DOMAINE BERTRAND BACHELET -
MEURSAULT “CLOS DU CROMIN"

Oostenrijk met een eigenwijze kant.
Sappig wit fruit, kruiden en mineraliteit,
met veel spanning en een licht hartige
toets. Geen doorsnee witte wijn – en

net daarom zo leuk.

€ 110,00

DOMAINE JEAN DAUVISSAT PÈRE
& FILS - CHABLIS “LES TIERCES”

Chablis zoals je hem wilt: puur, strak en
mineraal. Citrus en wit fruit, een subtiel

zilte toets en die kenmerkende frisse
spanning die blijft uitnodigen tot een

volgende slok.

€ 65,00

“A BOTTLE OF WINE CONTAINS MORE PHILOSOPHY THAN ALL THE BOOKS IN
THE WORLD.” — LOUIS PASTEUR-

W I T

ROODEKRANTZ “DONKERMAAN”
CHENIN BLANC

Zuid-Afrikaanse Chenin met
karakter. Rijp geel fruit, citrus en

een licht kruidige, minerale toets.
Gelaagd en spannend, met frisheid
die alles mooi op zijn plaats houdt.

€ 70,00

DOMAINE JEAN FÉRY 
& FILS - RULLY 1ER CRU

Elegante witte Bourgogne met nét dat
tikkeltje extra. Citrus en wit steenfruit,

subtiele houttonen en een fijne romigheid,
gedragen door frisse zuren.

€ 80,00



W I N E S
“WINE IS SUNLIGHT, HELD TOGETHER BY WATER.” 

— GALILEO GALILEI-

R O O D

CANTINA SAMPIETRANA
“1952” BRINDISI RISERVA DOP

Zuid-Italiaanse Riserva met rijp zwart fruit,
pruimen, vanille en zachte specerijen. 

Vol en rond, met een warme,
fluweelzachte afdronk.

€ 7,00/37,00

TOMERO MALBEC

Volle, sappige Malbec met rijp
donker fruit, pruimen en zachte

kruidigheid. Rond en soepel, met
een aangename structuur en een

lange, warme afdronk.

€ 9,00/ 42,00

MÉNAGE À TROIS “RED
BLEND"

Toegankelijke, volle blend met rijpe
bessen, kersen, vanille en een

vleugje chocolade. Zacht, rond en
soepel, met een fruitige afdronk.

€ 42,00

ROSI SCHUSTER
BLAUFRÄNKISCH

Karaktervolle Blaufränkisch met zwarte
kersen, bosbessen, peper en een lichte

aardse toets. Fris, sappig en elegant, met
fijne tannines en een levendige afdronk.

€ 48,00

ANDREA OBERTO - BARBERA
D’ALBA “SAN GIUSEPPE"

Sappige Barbera met kersen,
pruimen en een lichte kruidigheid.
Fris en levendig dankzij de mooie

zuren, met een soepele structuur en
een elegante afdronk.

€ 51,00

JUAN GIL “GREEN LABEL”

Sappige Monastrell met rijpe bramen,
pruimen en een vleugje zoete specerijen.
Vol en soepel, met zachte tannines en een

toegankelijke, fruitige stijl.

€ 55,00



W I N E S

Elegante Nieuw-Zeelandse Pinot Noir met
rood fruit, aardse tonen en fijne

kruidigheid. Sappig en verfijnd, met zachte
tannines en een lange, frisse afdronk.

€ 56,00

TARLOW RIVER SHIRAZ/PETIT
VERDOT 2021

Krachtige Australische blend met
zwarte bessen, pruimen en een
vleugje peper. Vol en rijk, maar

mooi in balans met zachte tannines
en een kruidige afdronk.

€ 58,00

NEUDORF “TOM’S
BLOCK” PINOT NOIR

€ 73,00

“WINE IS SUNLIGHT, HELD TOGETHER BY WATER.” 
— GALILEO GALILEI-

R O O D

DOMINUS ESTATE
“OTHELLO"

Verfijnde Californische blend met cassis, zwarte
kersen, cederhout en subtiele kruidigheid. 

Elegant en gelaagd, met rijpe tannines, frisse zuren en
een lange afdronk.

HONORO VERA “ORGANIC”
MONASTRELL

Biologische Monastrell met sappige bramen,
zwarte kersen en mediterrane kruiden. Rond,
soepel en fruitig, met een zachte structuur en

een aangename afdronk.

€ 57,00

BORGOGNO BAROLO
DOCG

Karaktervolle Nebbiolo met geuren van
rozen, viooltjes en vers fruit, aangevuld

met een kruidige toets. Vol en
fluweelzacht, met een mooie structuur.

€90,00

ALTO MONCAYO

Indrukwekkende Garnacha met
geconcentreerd zwart fruit, kruiden,

chocolade en een vleugje vanille. Rijk en
krachtig, met fluweelzachte tannines en

een lange, intense afdronk.

€ 85,00



W I N E S

SOLANGE ROSÉ “PAR
L’ESCARELLE"

Provence op zijn elegantst. Licht van
kleur, verfijnd rood fruit, citrus en

subtiele florale toetsen. Fris, droog en
heerlijk verfijnd.

€ 7,00/ 37,00

PALM “BY L’ESCARELLE"

Zonnige Provence in een glas. Frisse
aardbei, perzik en citrus met een zachte,
sappige afdronk. Toegankelijk, vrolijk en
gemaakt voor lange lunches en zonnige

terrassen.

€40,00

“WINE IS BOTTLED POETRY.” 
— ROBERT LOUIS STEVENSON-

R O S ÉR O O D

BORGOGNO “NO NAME” 2022

€75,00

Elegante Barolo van de Nebbiolodruif,
met aroma’s van rood fruit en fijne

kruiden. Fris en verfijnd, met mooie
tannines en een harmonieus karakter.

SESTA DI SOPRA - BRUNELLO
DI MONTALCINO

Verfijnde Brunello met kersen,
gedroogde bloemen, kruiden en een

subtiele aardse toets. Elegant en
krachtig tegelijk, met levendige zuren,

stevige tannines en veel lengte.

€ 120,00
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